
MENÚ GOURMET
(MÍNIMO 2 PERSONAS)

5 entrantes compartidos con marisco para cada 2 personas:
Pulpo a la gallega

Surtido de ibéricos y queso manchego

6 gambas rojas a la palncha

Marisco cocido con: cigalas, quisquillas, gambas blancas y langostinos

Ensalada especial

Plato individual a elegir entre:

Chuletón de ternera sin hueso a la plancha ( 500 gr. ) o solomillo de terenera

Pierna o paletilla de cordero al horno

Arroz con langosta y marisco seco o caldoso ( mínimo dos personas )

Arroz con bogavante y marisco seco o caldoso ( mínimo dos personas )

Parrillada de 6 pescados con ½ dorada, ½ lubina atún, gambón, navaja, calamarito

Bebida por persona a elegir entre:
½ litro de cerveza, ½ litro de sangría, 

½ botella de vino Rioja, Monastrell (Alicante) o Ribera del Duero, 

½ litro gaseosa, ⅓ cerveza sin alcohol , botella de agua 1,5l., refresco de 350 ml. 

Postre por persona a elegir entre:
Tarta de repostería, flan, natillas, arroz con leche, helados, 

nata con nueces y caramelo o fruta

Precio por persona : 37,95€


