RESTAURANTE ~ Disfrute del auténtico sabor del Mediterraneo

Arzobispo Loaces n? 17
s 1965 124 225 (2: restaurantegoyo@gmail.com
www.restaurantegoyoalicante.es

““IN\

j_ o> iLlame ahora! Abierto todos los dias.
MENU DE PARRILLADAS - MINIMO 2 PERSONAS

3 Entrantes Plato individual a elegir entre:

» Ensalada especial « Parrillada de pescado y marisco  Postre casero
» Mejillones al vapor (vLubina, % dorada, 2 calamaritos,

« Croquetas de jamén y calamares 2 gambones, 2 cigalas y 2 navajas) WTYule]10]s
a la romana « Parrillada de carne (Cordero, .
Jamra de cerveza %; L. otinto de verano %2 Lo entrecot, lomo, bacon, chistorra y persona:
/2 botella de vino o tercio de cervezao pechuga de pollo) 23,95

gaseosa':|. o agua mineral ' 1. o refresco grande.

MENU INDIVIDUAL

Primeros platos a elegir Segundos platos a elegir Postre casero

« Ibéricos con: Salchichon, Jamén, « Entrecot de ternera y 1 bebida

lomo, chorizo y queso manchego < Chuletas de cordero Preci

« Cogollos con salmén ahumado,  « Pechuga de pollo a la plancha récio por

tomate, huevo, anchoa, atin y olivas « Parrillada 4 carmnes persona:

» Revuelto de trigueros y gambas «Dorada a |a espalda 22 95

« Tabla de pulpo a la gallega « Lubina a la espalda el

« Calamares a la romana + Sepia a la plancha Todos con guamnicion de

« Parrillada de verduras « Emperador a la plancha patatas y pimientos
MENU MEDITERRANEO -4 ENTRANTES, CARNE, PESCADO O PAELLA
4 Entrantes compartidos Plato individual a elegir: Postre casero

« Cogollos con salmén y anchoas - Entrecot de ternera a la plancha .
- Ibéricos con: Salchichan, Jamon, - Chuletas de cordera. y 1 bebida

lomo, chorizo y queso manchego .« Dorada a la espalda i

» Langostinos cocidos » Lubina a |a espalda FIEEDE

« Fritura a la andaluza « Paella de marisco (Minimo 2 personas) persona:
Todos con guarnicion de patatas y pimientos 24,95

MENU TAPAS Y MONTADITOS - MINIMO 2 PERSONAS

Todo al centro de la mesa

- Bandeja de bravas - Bandeja de chopitos Precio por
« Lomo Ibérico y queso curado  + 6 Croquetas de Jamon persona:
« Tabla de pulpo a la gallega « 6 Montaditos variados 20.95

1

1 Jarra de Sangria, cerveza o refrescos

4 Gantr?}ntas camlpafﬁdos : F}’&fato individual a elegir:

« Cogolios con salmon y anchoas « Arroz con langosta o avante con mariscos
c]hb‘fr?‘z‘g’g gﬁgg%{gﬁﬁéggamén. lomo, ., chyleton de ?ernera 2?f?hueso a la plancha
» Quisquillas cocidas. * Solomillo de ternera Precio por
» Mejillones al vapor + Confit de pato persona:
28,95

+ Lubina o dorada a la plancha

Bebida: Rioja tinto, blanco de Rueda, Jarra de cerveza, sangria, refresco o agua.
Postre: Nueces nata, tarta con helado, elc... Todos los precios con IV inclusido



